
CONSOMMATION UNIQUEMENT AVEC UN REPAS


AU VERRE 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   14cl


PETILLANT


Gaz’bonne 2022 Pétillant Naturel

VDF – château Cazebonne – Sauvignon, semillon	 	 	 	 	 	 	   	 	     	    8€


MACÉRATION


Linea 2022  Nature (macération)

Autriche – Ploder Rosenberg – Souvignier Gris	 	 	 	 	 	   	  	     	   	     8€


BLANC 


La tour gallus 2020   

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie – La tour gallus– Melon	  	 	     	 	             	 	 	  4,5€


Les Murelles 2022 

Bourgogne – Famille Roux – Chardonnay	    	 	 	    	     	 	 	 	                       8,5€


Vilatte Blanc 2022 Bio 

Bordeaux – Château Vilatte – Sauvignon, sémillon, muscadelle	   	 	 	    	              	 	     6€


ROUGE 


Grinadine 2022 Nature

VDF – Fabrice Chaillou – Grolleau	 	 	    	      	 	 	 	 	 	 	 	     7€


Toa 2022 Nature    

VDF – Les vins Mont-Val – Grenache, syrah, carignan, cinsault    	 	 	     	 	     	 	     6€


Vilatte rouge 2016 Bio 

Bordeaux supérieur – Château Vilatte – Malbec, merlot, cabernet franc	 	 	 	 	 	     6€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



VINS BLANCS 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 75cl


Alsace


PinotS Maceration 2022 NATURE 

VDF – Moritz Prado – Pinot blanc, pinot gris, pinot noir	    	 	 	 	 	 	 	            29€


Riesling Terroirs de roche 2022  

Alsace – Moritz Prado – Riesling	    	 	 	 	 	 	 	            	 	 	  28€


Vibration NATURE 

Alsace – Le vignoble du rêveur – Riesling	    	 	 	 	 	 	 	            	 	  37€


Sylvaner vielles vignes 2021 

Alsace – Dirler-Cadé – Sylvaner	   	 	 	 	 	 	 	            	 	 	 	   37€


Spiegel 2018 DOUX

Alsace – Dirler-Cadé – Gewurtzraminer  	 	 	 	 	 	 	            	 	 	  64€


Bordeaux


Vilatte Blanc 2022 Bio 

Bordeaux – Château Vilatte – Sauvignon, sémillon, muscadelle	    	 	 	 	 	 	 	  20€


Bourgogne – Beaujolais


Cote Salines 2022   

AOC Bourgogne – Domaine Gueguen – Chardonnay	    	 	 	 	 	 	 	 	  27€


Les Murelles 2022 

Bourgogne – Famille Roux – Chardonnay 	    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  35€


Bourgogne blanc 2022   

AOC Bourgogne – Domaine Didon – Chardonnay	    	 	 	 	 	 	 	 	            43€


La Voluptueuse 2022   

AOC Bourgogne Vezelay – La Croix Montjoie – Chardonnay	    	 	 	 	 	 	 	  43€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Languedoc – Roussillon


Raisis blanc 2022   Nature

VDF – Wine Impact – Souvignier gris, muscaris	    	 	 	 	 	 	 	 	               18€


Darwin blanc 2023  Nature

VDF – Wine Impact  – Cabernet blanc	    	 	 	 	 	 	 	 	                         27€


La Colonel 2022 Nature  

VDF – Grange saint André  – Grenache blanc	    	 	 	 	 	 	 	 	               31€


L’envole des anges 2022  Nature

VDF – L’anqueven – Vermentino	    	 	 	 	 	 	 	 	                        	    37€


Provence


Tradition 2022 Biodynamie

Cotes de Provence – Domaine de Saint-Ser– Semillon	 	 	 	 	  	 	 	 	   27€


Le Page 2021 Biodynamie

IGP Méditerranée – Château Vignelaure– Rousanne , sauvignon		 	 	 	  	 	  	   25€


Vallée de la Loire


La tour gallus 2020   

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie – La tour gallus– Melon	   	 	 	 	 	 	 	 	    17€


Vigne du moulin 2022   

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie – Michel Bedouet – Melon	    	 	 	 	 	 	 	   23€


Fortes têtes 2022  Nature

VDF – Les fosses rouges – Chenin	    	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	    31€


Melodie 2023  Nature

Azay le Rideau – Nicolas Paget – Chenin	    	 	 	 	 	 	 	 	     	             25€


Quadrature du blanc 2022 Nature 

Cheverny – Cyrille Sevin – Chenin	 	 	 	 	  	 	 	 	   	 	             33€


La java blanc 2022 Bio

VDF- Les grandes esperances– Sauvignon	 	 	 	 	  	 	 	 	   	 	    21€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Vallée du Rhône


Petite Selve 2022  

Ardèche – château de la Selve – Viognier	    	 	 	 	 	 	 	  	 	 	  23€


Terroirs 2020 

Condrieu – François Merlin – Viognier   	 	 	 	 	 	 	 	 	  	  	  62€


Cairanne 2022 Bio

Cairanne – Marcel Richaud – Roussanne, Marsanne, viognier, bouboulenc, rolle, clairette, grenache	 	  45€


L’homme de coeur 2022 Bio

Ventoux – Chateau Saint Sauveur – Grenache, clairette	 	 	 	 	  	 	 	 	  23€


La Traversiere 2020 Biodynamie

Chateauneuf du Pape – Domaine Simian – Grenache Blanc, Roussanne, Bourboulenc	 	 	 	  66€


Cuvée des moines 2019 Biodynamie (Vin doux naturel) 

Beaume de Venise – Domaine Saint Sauveur – Muscat	 	 	 	  	 	 	 	 	  36€


Sud-Ouest


Lune de Miel 2020 BIO Moelleux

AOC Côtes de Gascogne – Villa Dria – Petit manseng	 	 	 	 	 	 	    	 	   20€


Terre de feu 2022 BIO 

AOC Côtes de Gascogne – Villa Dria – Chardonnay, Gros manseng	 	 	 	 	 	 	    18€


Savoie – Jura - Bugey


Vin jaune 2015  (62cl) 

AOC Arbois – Domaine Dugois – Savagnin  	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   65€


Chignin-Bergegeron 2022   

AOC Chignin-Bergegeron – Paul Gadenne – Roussanne 	    	 	 	 	 	 	 	 	   42€


Chardonnay 2022   

Bugey – Thierry Tissot – Cardonnay	    	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	   24€


Terre de Marne 2022  

AOC Arbois – Domaine Dugois – Chardonnay 	    	 	 	 	 	 	 	 	 	   26€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Etrangers


Curtimenta (Maceration)

Portugal Vinho Verde – AD Wines – Avesso  	    	 	 	 	 	 	 	 	              29€


Dia Sol 

Espagne Rioja – Bodega Moraza – Viura  	    	 	 	 	 	 	 	 	                        35€


Pinot Grigio 

Italie – Terra di marca – pinot gris  	    	 	 	 	 	 	 	 	                                  25€


Linea 2022  Nature (macération)

Autriche – Ploder Rosenberg – Souvignier Gris 	    	 	 	 	 	 	 	 	     	   45€


VINS ROSÉ 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    75cl


Tradition 2020 Biodynamie

AOC Côtes de Provence – Château de Saint Ser – Grenache, syrah	 	 	 	 	 	             22€


Raisis rosé 2022 Nature

VDF – Raisis – Monarch	    	 	 	 	 	 	 	 	                                                       18€


Promesse des anges 2023  Nature

VDF – L’anqueven – Petit Verdot, grenache	    	 	 	 	 	 	 	 	                        25€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



VINS ROUGES 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 75cl


Alsace


 Nous sommes libres 2021 NATURE

VDF – Moritz Prado – Pinot noir	    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 40€


Pinots Noir Terroir de roche 2022 NATURE

Alsace – Moritz Prado – Pinot noir	    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 30€


Bourgogne – Beaujolais 


La Vigne d’Emile 2021   

AOC Bourgogne – Domaine Gueguen – Pinot Noir	   	 	 	 	 	 	 	 	           34€


Petit Qunquin 2022   

AOC Bourgogne coteaux bourguignons – Domaine Didon – Gamay	    	 	 	 	 	 	 40€


Bourgogne 2022   

VDF – La Croix Montjoie – Pinot Noir	    	 	 	 	 	 	 	 	                                25€


Arlequin 2022  NATURE

Beaujolais – Philippe Viet – Gamay	    	 	 	 	 	 	 	 	                                29€


Cuvée Kéké 2022  NATURE

Beaujolais – Kevin Descombes – Gamay	    	 	 	 	 	 	 	 	                      30€


Bordeaux


Sonotone 2022 NATURE

VDF – Les chais du port de la lune – Syrah, negrette, carignan, cabernet franc   	 	 	 	 	  31€


Baies entières 2021 Bio 

Bordeaux supérieur – Château Vilatte – Malbec, merlot, cabernet franc	    	 	 	 	 	 26€


Lagrezolles 2014 Bio 

Saint Emilion Grand Cru – Château Lagrezolles – Merlot, malbec	    	 	 	 	 	 	 37€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Languedoc – Roussillon


Souffle de la lune 2022 NATURE

VDF – Mas de la lune – Syrah, grenache, Mourvèdre, Carignan   	 	 	 	 	  	 	    37€


Darwin rouge NATURE

VDF – Wine Impact – Video	    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    27€


Toa 2022 Nature    

VDF – Les vins Mont-Val – Grenache, syrah, carignan, cinsault	    	 	 	 	 	 	               21€


Grenache des grès 2022 Nature  

VDF – Grange saint André  – Grenache noir	   	 	 	 	 	 	 	 	                         31€


Stella Maris 2022 Nature  

VDF – Grange saint André  – Syrah	    	 	 	 	 	 	 	 	                                   26€


Lo Ravi 2022 Nature  

Ardèche – Mas de l’escarida – Grenache, syrah, chapus	    	 	 	 	 	 	 	 	    33€


Provence


Prestige 2020 Biodynamie

Cotes de Provence – Domaine de Saint-Ser– Syrah, grenache, cabernet sauvignon	 	 	 	    37€


Api rouge 2021 Nature

VDF– Terres des nus – Grenache	 	 	 	  	 	 	 	    	 	 	 	    37€


Vallée de la Loire


Les joueurs de nez  2022  Nature

VDF – Anne-Cecile Jaddaud – Gamay, cabernet franc, cot   	 	 	 	 	 	 	 	      26€


Pineau D’Aunis 2021 Nature

VDF – Famille Vaillant – Pineau d’aunis 	    	 	 	 	 	 	 	 	     	 	      34€


Grinadine 2022 Nature

VDF – Fabrice Chaillou – Grolleau	    	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	      27€


La java rouge 2022 Bio

VDF- Les grandes esperances– Gamay, cabernet franc	 	 	 	 	  	 	 	 	       21€


Enigme 2020 NATURE

VDF – Nicolas Paget – Grolleau 	    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	      33€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Vallée du Rhône


Lo Ravi 2022 Nature  

Ardèche – Mas de l’escarida – Grenache, syrah, chapus	    	 	 	 	 	 	 	 	    33€


La Tuiliere 2022 Bio  

Ventoux – Domaine Piéblanc – Grenache, syrah, cinsault, carignan	    	 	 	 	 	 	    23€


Les Hautes 2022 Bio  

Beaumes de Venise – Domaine Piéblanc – Grenache, syrah 	    	 	 	 	 	     	 	    29€


Petite Selve rouge 2022   BIO

Ardèche – Château de la Selve – Syrah, grenache, cinsault   	 	 	 	 	 	 	 	    23€


A la source 2022 NATURE  

VDF – Marcel Richaud – Grenache, syrah, cournoise, mourvèdre	    	 	 	 	 	 	     21€


Cairanne 2020 NATURE  

Cairanne – Marcel Richaud – Grenache, syrah, carignan, mourvèdre	    	 	 	 	 	 	    37€


Jacuzzo 2021 NATURE  

Cotes du Rhone – Domaine de l’Argamante – Grenache, syrah	 	 	 	 	    	 	 	    35€


M’arricriu 2022 NATURE  

VDF – Domaine de l’Argamante – Grenache, syrah, tournoise	 	 	 	 	    	 	 	    27€


Savoie –Jura - Bugey


La Damelière 2021

Arbois – Domaine Dugois – Trousseau  	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	      30€


Gamay 2022   Nature

Bugey – Thierry Tissot – Gamay	    	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	      23€


La Sombarde 2021

Arbois – Domaine Dugois – Ploussard  	 	 	 	 	 	 	 	     	 	 	      26€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



Etrangers


Grainha  

Portugal Douro – Quinta Nova – Touriga Nacional, Franca, Tinta roriz 	   	 	 	 	 	 	      41€


Grous  

Portugal Alentejo– Colheita – Alicante Bouchet, Syrah, Touriga Nacional, Aragonez	    	 	                34€


Grenache 

Espagne Rioja – Bodega Moraza – Grenache noir  	   	 	 	 	 	 	 	 	                35€


Amarone della Valpolicella 2016

Italie – Musela – Montepulciano  	    	 	 	 	 	 	 	 	               	                86€


Valpolicella 2019

Italie – Musela – Montepulciano  	    	 	 	 	 	 	 	 	               	                39€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



LES EFFERVESVENTS 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	       37,5cl


Origine 1/2 bouteille 

Champagne– Domaine Bauchet – Chardonay, pinot noir	 	 	 	          		              	 	     27€ 


LES EFFERVESVENTS 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 75cl


Gaz’bonne 2022 Pétillant Naturel

VDF – château Cazebonne – Sauvignon, semillon	 	 	 	 	 	     	 	 	 	     29€


Perlage 2022 Proseco

Italie – Perla – Glera  	    	 	 	 	 	 	 	 	               	                                     21€


Pepin Crémant Extra brut

Alsace – Pepin – Pinot 	 	 	 	 	   	 	 	 	      	 	 	 	 	      31€


Szivhangok 2022 Pétillant Naturel

Hongrie – Tomcsanyi – Chardonnay, furmint, tramini, welschrisling	 	 	 	 	 	     	     49€


Petnative 2022 Pétillant Naturel

VDF – Maison Crochet – Auxerrois	 	 	 	 	 	     	 	 	 	     	 	      31€


Magmatic 2022 Pétillant Naturel

VDF – Les vin Mont-val – Carignan blanc, clairette		 	 	 	 	     	 	 	 	     34€


Origine

Champagne– Domaine Bauchet – Chardonay, pinot noir	 	 	 	          		              	 	     49€


Blancs de blanc brut

 Champagne – Leatitia Torchet – chardonnay   	    	 	 	 	 	 	 	 	                52€


Blancs de blanc brut nature

 Champagne – Leatitia Torchet – chardonnay   	    	 	 	 	 	 	 	 	                 61€


Royal Reserve brut nature

 Champagne – Charles Philipponnat – chardonnay, pinot noir, meunier    	    	 	 	 	 	      72€


Meunier 2018

 Champagne – Jean-Michel – meunier  	    	 	 	 	 	 	 	 	                          55€


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



LES BIÈRES 	 (bouteille)		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 33cl 


Stouterik  - Stout 

Belgique - Brasserie de la Senne - 5%		 	 	 	  	 	 	 	 	 	                6€


Taras Boulba - Session Ale

Belgique - Brasserie de la Senne -4,5%	 	 	 	 	  	 	 	 	 	 	      6€


A L’ouest - Blanche 

	  France – Brasserie du Grand Paris - 4,7%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	   6,8€

Nice to meet you  - Double IPA

	  France – Le Grand Paris – 8,5%		 	 	 	 	 	 	 	 	   	                        6,8€ 

Presse Passion  - Sour

	  France – Le Grand Paris – 4,7%		 	 	 	 	 	 	 	 	   	                        6,8€

Amber Ale - Ambré 

	  France - Brassserie Volcelest – 6%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    	    6,8€ 

IPA - IPA

	  France - Brassserie Volcelest – 6%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    	    6,8€  

Triple

	  France - Brassserie Toussaint – 7,5%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	              6,8€

Blonde bio 

	  France - Brassserie Volcelest – 5,7%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    	    6,8€


LES BIÈRES 	 (canette)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	        33cl 


Minth Wave – Pale Ale 

	   Irlande – The White Hag – 5,4%	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	      	    6,8€  


LES BIÈRES 	 (canette)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	        44cl 

 

Atlantean - NEIPA 

	 Irlande – The White Hag – 5,4%		 	 	 	 	 	 	 	 	   	                          9€  


Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris



NECTAR DE FRUIT ET SANS ALCOOL 	 	 	 	 	 	 	 	                 25cl 


Limonade

UMA	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	 	            5€


Cola

UMA	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	 	            5€


Pomme Bio 

Boissonnerie Parisienne 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  5€


Pamplemouse bio 

Boissonnerie Parisienne 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  5€


Orange bio

Boissonnerie Parisienne 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	            5€


Ananas 

Boissonnerie Parisienne 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	            5€


DIGESTIF 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5cl


Mossburn Whisky – Ecosse 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	         6,5€

MacNair Whisky – Ecosse 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9€

Rhum Arangés	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6€

Marc de Bourgogne 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9€

Genievre 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	          		 	        8,5€


Café de L’odeur de la brulerie Paris 15e	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  2€ 

Prix	TTC-	Consommation	sur	place	-	Service	compris


